Преподаватель математики и физики отделения 3 Шпагина Н.А.

Урок по теме: «Тайны маминой кухни»
Тип урока: интегрированный урок – физика + химия

Форма урока: работа в группах

Цель урока: повторить и обобщить уже известные знания о строении вещества.

Задачи:

Образовательные: ознакомить студентов с многообразием физико – химических   процессов, встречающихся в быту ( на кухне ).

Развивающие: формировать навыки работы с различными веществами, познавательный интерес к предмету.
Воспитательные: воспитывать любовь к близким людям, к семье, толерантность.

Оборудование:

1.Штатив с пробирками и колбы

2. Лимонная кислота, ванилин, растворимый кофе, соль, сода.
3.Лакмусовая бумага, фенолфталиин.

4. Пластилин, стекло, тетрапакет.
                                               План урока
На доске написано стихотворение: 
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Мы маму знаем только дома, родные руки берегут                                                  Домашний ласковый уют, 
такой привычный и знакомый.                                                  Но если мама иногда придёт
 усталая с работы                                                 Согрей ё своей заботой, 
во всём ей помоги тогда.                                                                                                                                                                  

1. Организационный:
А) студенты усаживаются за столы, на которых имеется вышеперечисленное оборудование

Б) вводное слово учителя:

Сегодня я приглашаю вас в волшебную лабораторию, где чародействует самая добрая волшебница, с которой каждый знаком давным  давно. Такая лаборатория есть у каждого дома – это кухня, а волшебница – это мама. В лаборатории – кухне происходит так много интересного, таинственного. Открыть все тайны кухни нам помогут  сегодня две науки физика и химия.
Наша задача сегодня найти ответы на вопросы:

Кто делает в хлебе, в сыре  дырочки?

Как приготовить газированную воду, вкусные компоты и соленья?

Как содержать в чистоте посуду?   И ещё на многие другие вопросы.

1 задание. На столе преподавателя  - модели молекул.

Вопрос: из чего состоят вещества?

Ответ: из атомов и молекул, например: Н2О,  СО2,   и т.д.

Преподаватель: отгадайте загадку -  
Я и туча и туман и ручей и океан

                                                              И летаю и бегу  и стеклянной быть могу     ( вода )

Вопрос: Какие агрегатные состояния воды здесь отражены?

Ответ: твёрдое, жидкое, газообразное.

Вопрос: назовите основные свойства каждого состояния                           

Ответ:  Твёрдое – форма, объём – кристаллы лимонной кислоты, соли

           Жидкое – нет формы, есть объём – перелить из пробирки в колбу

            Газообразное  - нет формы, нет объёма.
Преподаватель: А вот ещё загадка

                          Я пузырюсь и пыхчу жить в квашне я не хочу

                          Надоела мне квашня посадите в печь меня.   ( тесто )

Преподаватель: Верно, а вот эту отгадайте

                             И комковато, и пышновато

                            И кисловато, и ноздревато,

                             А всех душистей и вкусней.  ( хлеб )

Преподаватель: Верно, а кто делает в хлебе дырочки?

Ответ: углекислый газ

Преподаватель: Верно, а как он образуется? Оказывается образуется в тесте при брожении, чем больше СО2 , тем больше в тесте пузырьков, тесто поднимается, потом тесто ставят в печь СО2 выходит под действием  температуры, а дырочки остаются.

А дырочки в сыре? ( СО2 )

А почему шипит минералка?  ( выходит  СО2  -  открываем бутылку минералки   )

Преподаватель: на маминой кухне почти всё можно пробовать, а в химической лаборатории нет, здесь бывают  вредные и даже ядовитые вещества. Чтобы их опознать используют …
Учащиеся: лакмусовую бумагу или фенолфталиин

2 задание: Проверить с помощью лакмусовой бумаги растворы лимонной кислоты и соды  -  что наблюдаем?  Сделать вывод.

3 задание: получить углекислый газ  -  слить вместе раствор лимонной кислоты и соды, записать   уравнение  реакции.
Вопрос: Какое физическое явление помогает маме на кухне в приготовлении компотов, огурчиков и других вкусных блюд?

Ответ: Явление диффузии.

Вопрос: Дайте определение явлению диффузии.

Ответ: Молекулы одного вещества проникают между молекулами другого вещества.
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4 задание: Диффузия с крупинками кофе в воде.
                Как можно ускорить процесс диффузии?  - использовать горячую воду

Преподаватель: Явление диффузии стоит на страже нашего здоровья и безопасности. В газ, которым пользуются на кухне ( он обычно не имеет запаха ) добавляют вещество с неприятным запахом, и когда происходит утечка газа, мы ощущаем именно этот запах.
5 задание: Открыть закрытую пробирку с ванилином. Объяснить, что чувствуете, почему?

6 задание: Как взаимодействует с водой полоска стеклянная и полоска из тетрапакета.
                   Объяснить   наблюдаемое явление  - стекло смачивается водой, а тетрапакет – нет, жирные поверхности также не смачиваются водой, как же их мыть. Вот здесь помогает химия. Молекулы всех моющих средств -  прилипалы, они прилипают к молекулам жира  и удаляются вместе с водой.
Заключение: Итак мы побывали с вами на маминой кухне, разобрались в некоторых её тайнах, а заодно повторили ещё раз основные моменты темы: «Строение вещества. Основные положения МКТ. » Наиболее активные члены групп получают оценку в журнал.
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